
LE PRINTEMPS

Le Siècle de lôH¹telWest-End est un Restaurant intimiste situé face à la Mer, 

sur La Promenade des Anglais.

Le Siècle within the Hôtel West-End is a small intimate restaurant facing the sea, 

on the Promenade des Anglais.

Notre équipe de professionnels passionnés vous propose tout au long de lôann®e 

une cuisine de saison composée de produits locaux.

Our team of dedicated professionals offers you seasonal cuisine throughout the year, 

using locally sourced products.

Les plats « Signature » sont flambés devant vous.

Nous vous souhaitons une agréable expérience culinaire.

Their «Signature» dishes are flambéed at the table in front of you.

We wish you a pleasant table dining e perience.



Prix Nets en Euros, 

Taxes et Service Compris
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Salade court-circuit bio
Copeaux de parmesan, févettes, artichaut violet, vinaigrette de 

betteraves au vinaigre de framboises, huile verte

Organic short -course salad
Parmesan shavings, fava beans, purple artichoke, beetroot vinaigrette 

with raspberry vinegar, green oil
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Salade « Magma » de légumes
Salade et copeaux de légumes de saison

« Magma» vegetable salad
Salad and seasonal vegetables
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Rouleaux fraîcheur et gambas, jus �G�¶�D�J�U�X�P�H�V��
Mélange de légumes marinés, fruits frais, coriandre et menthe 

Spring rolls and prawns, citrus jus

Mixed marinated vegetables, fresh fruit, coriander and mint
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Tartare de maquereaux
Salade de fenouil frais, cébette et huile verte

Mackerel tartare
Fresh fennel, spring onion ang green oil
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Salade de homard au pamplemousse
Salade de saison et capucines

Lobster salad wit h grapefruit
Seasonal salad with Indian cress
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31 Prom. des Anglais, 06000 NICE - 04 92 14 44 09

FORMULE BUSINESS

Plat du jour + Café gourmand
Dish of the day + Gourmet coffee

Valable de 12h à 14h hors weekend et jours fériés
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Foie gras aux kumquats et épices douces
Pain �G�¶�p�S�L�F�H�V��confit de pruneaux et bananes

Foie gras wit h kumquats and sweet spices
Ginger Bread, prune and banana confit


