Dimanche 31 Mars

w
, Carpaccio de saumon Label Rouge
o et son ceuf mollet
— Salmon carpaccio and soft boiled egg

OU/OR

Oeuf en Meurette
- Burgundy poached egg in red wine sauce
Agneau pascal confit 7h et ses légumes de saison
Slow cooked 7 hours lamb with seasonal vegetables
OU/OR

Pavé de cabillaud fagon grenobloise
et son écrasé de pommes de terre aux olives

Cod Grenobloise with mashed potatoes with olives
O e o —— @

Croustillant au chocolat Grand Cru
et sa glace artisanale myrtille violette
Crisped Grand Cru chocolate with blackcurrant and violet sorbet
OU/OR
Bavarois a la mandarine et coeur mandarine combava

Mandarin cream cake and mandarin combava heart

59€C pay personne
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